


KARTE DIEM!



herzlich 
willkommen 
im rheingold! 

Durchgehend

warme Küche!

speisen
Frühstück  bis 16.30 Uhr, Sonntagsbrunch: 10 bis 15 Uhr 
Speisen  11.30 bis  23.00 Uhr
 (Sonntag bis 22.00 Uhr)

öffnungszeiten
Mo & Di 17 bis 1 Uhr 

Mi bis Sa 10 bis 1 Uhr

So 10 bis 23 Uhr

getränke
Kaff ee, Tee, alkoholfreies, Bier, 
Wein, Longdrinks & Spirituosen

wlan
Kostenlos ins World Wide Web
Passwort: sesam007

Telefonisch erreicht ihr uns 
zu unseren Öff nungszeiten...

GUTEN 
APPETIT 

UND 
PROST!



Getränke

Mango Lassi g,1  0,2 l  3,20

Frisch gepresster orangensaft  0,2 l  3,30

Eier

1 weiches Ei c  1,20

2 Eier im Glas c  3,60

Kompakt

Breze mit Butter   a,g   1,50

Breze mit Butter & Schnittlauch  a,g   1,80

2 Weißwürste mit süßem Senf & Breze a,j,3,8,9 4,00

Bombay Toast mit Ei, Bacon, Käse & Salat a,c,g  5,80

Joghurt mit Früchten & orangen-Mandel-Krokant g,h 4,20

Solo

Breze a   1,20

Croissant a,c   1,50

Croissant mit Butter & Konfi türe a,c,g,3,8   2,10

frühstück (Mi bis Sa)

bis 16°30 uhr
Sonntag 

10 bis 15 Uhr:

Brunch!

Frühstücksteller

Der Franzose  4,80

Croissant, Baguette, Brie, 

Frischkäse, Butter & Konfi türe a,c,g,2,8

Die Schwedin  5,80

Vollkornbrot, Kräuterfrischkäse, Bergkäse, 

Emmentaler, Butter & Konfi türe a,g,3,8

Der italiener   6,80

Baguette, Salami , Schinken , Pecorino, Kirschtomaten, 

Rucola, Basilikumpesto, Butter & Honig a,g,3,8,9 

Bulleyes oder Rühreier 

> aus 2 Eiern

Natur mit Brotkorb a,c  3,60

Bergkäse & Thymian mit Brotkorb a,c,g   4,20

Salami , Zwiebel & Chili mit Brotkorb a,c,8  4,60

Tomaten-Gemüseragout mit Brotkorb a,c  4,80

Bacon  & Bratkartoff eln a,c,8  6,50

Eierkuchen

1 Pancake mit ahornsirup, Konfi türe,   4,80

Zimt & Zucker oder Nutella a,c,h,3,9  



speisen 
11°30 bis 23°00 uhr

Tageskarte
Wechselnde Gerichte auf unserer Tafel mit klassischen und 

traditionellen Speisen aus Deutschland, italien & Sri Lanka.

Suppen

Tomatencremesuppe mit Croûtons a,c 3,50

Gulaschsuppe mit Crème Fraîche g  4,70

Salate

Beilagensalat c,j,9   2,90 

Kleiner gemischter Salat c,j,9   4,10

Großer gemischter Salat c,j,9   6,30

Gemischte Blattsalate     10,40

mit Falafel & Joghurt-Minz-Soße c,g,h,j,9

Gemischte Blattsalate   10,80

mit Chicken, Erdnüssen & Korianderbutter c,e,j,9

Gemischte Blattsalate mit Rinderstreifen & Pilzen c,j.9  12,40

*  Tamilisch essen – Küche aus Sri Lanka 

  Die tamilische Küche ist pikant und zeichnet sich durch 

eine Vielzahl an vegetarischen Gerichten aus. Sie zählt 

 zu den ältesten vegetarischen Küchen der Welt.

Srilankan Rolls * 

> je 1 paniertes Teigröllchen mit Dip (à ca. 90 g)

Veggieroll mit Minz-Dip *   3,50

Vegan mit asia-Dip & Himbeerdressing 3,50

Meetroll mit Minz-Dip *  3,50

mit Rindfl eisch, Süßkartoff eln & Lauch a

Raalroll mit asia-Dip *   3,50

mit Garnelen, Kartoff eln & Rote Bete a,b

> 2 panierte Teigröllchen nach Wahl mit Dip (à ca. 90 g)

 mit Beilagensalat c,j,9 *  9,50



Durchgehend warme Küche
Montag & Dienstag 17 bis 23 Uhr, 

Mittwoch bis Samstag von 11.30 bis 23 Uhr 

und am Sonntag von 11.30 bis bis 22 Uhr!

Tamilischer Brunch – Mittwoch von 11.30 bis 15 Uhr!

Sonntagsbrunch – Sonntags von 10 bis 15 Uhr!

speisen
11°30 bis 23°00 uhr

Einleitung

Rheingold Vorspeisenplatte a,c,g,h,e,b,8  10,50

mit mediterranem Gemüse, Falafelbällchen, 

Vitello Tonnato, Crispy Chicken, Papadam, 

asiadip, Minzdip & Basilikumpesto

Srilankan Rolls-Variation a,b,h *     10,00

Vitello Tonnato mit Kapern & Rucola a,c,g,d 10,50

Hauptsache

allgäuer Käsespätzle mit Beilagensalata,c,g,j,9 9,30

Ratatouillegemüse mit Fetakäse g,h  9,50

Pasta des Tages a,b,c,e,g,h,8   9,50

Schnitzel „Wiener art“ mit Pommes a,c 11,00

Zwiebelrostbraten mit Käsespätzle a,c,g,i,j,9  18,00

* Mummy‘s Gewürzmischung 

 Die tamilischen Speisen aus Sri Lanka sind mit Mummy‘s      

 geheimer Gewürzmischung verfeinert. Lass Dir dieses 

 Geschmackserlebnis nach einem tamilischen Traditions-

 rezept nicht entgehen!

நல் உணவாகட்டும்

Hauptsache aus Sri Lanka *

Gemüsecurry mit Basmatireis i,j *   9,60

Chickencurry mit Basmatireis i,j *  10,20

Gemüsecurry mit Kothu Rotty a,i,j *   10,60

Chickencurry mit Kothu Rotty a,i,j *  11,20

 

Süßer Schluss

Schokomousse mit Früchten c,g   4,60

Vanilleparfait mit heißen Himbeeren c,g  4,80

Dessertvariation a,c,g  8,80



Jeden Mittwoch
11°30 bis 15°00 Uhr

Jeden Mittwoch laden wir herzlichst 
zum „tamilischen Brunch“ ein! 

Von 11°30 bis 15 Uhr kannst Du im 
rheingold wechselnde Spezialitäten 

aus Sri Lanka genießen.

Jeden Sonntag
10°00 bis 15°00 Uhr

Jeden Sonntag bereiten wir Dir einen 
ausgiebigen und abwechslungsreichen 

„Sonntagsbrunch“! 
Von 10 bis 15 Uhr kannst Du im rheingold 

genießen was Dein Herz begehrt!

Sonntags-  
   brunch



Kaffee

Espresso  1,60

Doppelter Espresso         2,40

Espresso Macchiato g  1,80

Kaff ee  2,00

Kaff ee groß  3,20

Cappuccino g  2,70

ovoccino g ™            3,00 

Latte Macchiato g  3,20

Milchkaff ee g  3,20

Chai Latte g   3,20

Cinolino g ™ (Kinder-Cappuccino)   1,80

Kakao & Ovomaltine

Kakao klein g   2,40

Kakao groß g   2,90

ovomaltine klein g  2,40

ovomaltine groß g  2,90

warm & heiß

Tee

Grüner Rooitea Limone-ingwer (Rooibos) 2,70

Multifrucht (Früchte)   2,70

Feige-Rosè (Früchte)   3,00

Nepal ilam Mao Feng Bio (Grün)   2,90

Marani (Grün)   3,00

Lemon Bio (Schwarz)   2,90

indian Chai Bio (Schwarz)  2,90

Ceylon Pekoe Uva Highlands Highgrown (Schwarz) 2,90

Gourmet Kräuter Bio (Kräuter)   3,00

Fränkische Minze (Kräuter)   3,00

Frucht

Heiße Zitrone (frisch gepresst)   2,90

Heiße orange (frisch gepresst)   3,30



Alkoholfrei

Wasser  0,2 l  1,80

   0,4 l 2,50

Limonade weiß/gelb  0,2 l 2,10

   0,4 l  3,00

Spezi 1,9  0,2 l 2,50

   0,4 l  3,00

Cola 1,9  0,2 l 2,70

Cola Light  1,9  0,33 l 3,20

Tonic Water  3,12   0,2 l  2,70

Ginger ale 3,12  0,2 l  2,70

Fritz-Kola (Cola)  1,9   0,33 l    3,20

Fritz-Kola (Cola) Stevia  1,9   0,33 l    3,20

Melonenlimonade  1,9  0,33 l    3,20

orangenlimonade  0,33 l    3,20

mit 17 % Fruchtgehalt  1,9

Bio-Rhabarbersaftschorle  1,9  0,33 l    3,20

 

chilled & juicy

Fruchtsaft & Nektar

apfel  0,2 l 2,60

orange  0,2 l 2,60

Cranberry   0,2 l 2,60

Johannisbeere  0,2 l 2,60

Kirsche  0,2 l 2,60

Maracuja  0,2 l  2,60

Schorle  0,2 l 2,60

   0,4 l  3,20

  



Bier

König Ludwig Hell  0,5 l  3,20

   0,3 l  2,50

König Ludwig Dunkel  0,5 l  3,40

     0,3 l      2,60

Kaltenberg Schloss-Keller Naturtrüb  0,5 l  3,30

Warsteiner alkoholfreies Bier  0,5 l  3,10

Warsteiner Pils Herb  0,25 l  2,20

   0,33 l  2,70

Weißbier König Ludwig Hell  0,5 l  3,40

   0,3 l 2,70

Weißbier König Ludwig Dunkel  0,5 l  3,40

Weißbier König Ludwig Leicht  0,5 l  3,40

Weißbier König Ludwig alkoholfrei 0,5 l  3,40

mild & tangy

* Indisch-Bier 

   Erfrischend anders – unsere Eigenkreation: 

  Der vollmundige Geschmack des hellen Bieres 

 kombiniert mit der leichten Schärfe des Ginger-ale!

Gemischt

Radler Hell  0,5 l  3,20

   0,3 l  2,50

Radler Dunkel  0,5 l  3,20

Russ  0,5 l  3,40

indisch-Bier ™ 3,12 *  0,5 l  3,60

Cola-Weizen 1,9   0,5 l  3,60

Goiß 1,9              0,5 l  4,80



mild & fruchtig

Weißwein

Hauswein  0,2 l 3,70

Weinschorle  0,2 l 2,60

   0,4 l 4,30

Custoza Terre in Fiore   0,2 l  4,50

> Biowein   0,75 l  14,80

Chapeau Krauß    0,2 l 4,70

> Cuvée aus Scheurebe,   0,75 l 14,80

 Weißburgunder & Müller Thurgau

Schneider Riesling   0,2 l 5,80

   0,75 l 18,80

Sauvignon Blanc trocken 2013  0,2 l 6,50

> Sauvignon Blanc    0,75 l 24,00

   

Prosecco

Frizzante    0,1 l        2,60        

   0,75 l      13,60

Prosecco   0,1 l          3,20         

   0,75 l        17,80

Crémant de Bordeaux    0,75 l    24,80

Rotwein

Hauswein  0,2 l 3,70

Weinschorle  0,2 l 2,60

   0,4 l 4,30

Bardolino Terre in Fiore  0,2 l 4,50

> Biowein   0,75 l 14,80

Schneider Ursprung  0,2 l 5,80

> Cuvée aus Cabernet Sauvignon,  0,75 l  18,80

 Merlot & Portugieser

Hensel und Gretel  0,2 l 6,50

> Cabernet Sauvignon   0,75 l  24,00



Longdrinks

Spritz 1  0,2 l 5,20

Hugo  0,2 l 5,20

Rosato Mio   0,2 l     5,20

Eins, Zwei, Drei Schorle  0,2 l  5,20

aus Frizzante, Maracuja & Wasser

Eins, Zwei, Drei Schorle  0,2 l   5,50

mit Hibiskus aus Frizzante, 

Maracuja & Wasser

Campari 1 orange  0,2 l     4,80

Pernod mit Wasser & Eis               0,2 l     4,80

aperol Sour 1  0,2 l  6,50

Gin Fizz   0,2 l 6,20

Gin Tonic 3,12 0,3 l 6,60

Bombay Highball  0,3 l  6,80

Wodka Mule  0,3 l 6,80

Cuba Libre  0,3 l 6,80

Mojito  0,3 l 7,20

Caipirinha  0,3 l 7,20

spritzig & hart

Spirituosen

Jägermeister  2 cl    2,50

Grappa Barricata Franciacorta 2 cl  3,50

Grappa 903 Barrique  2 cl  5,00

ouzo  2 cl             2,70

Sambuca  2 cl      2,70

Tequila  2 cl         2,70

Williams Birne  2 cl       2,70

Wodka  4 cl   2,70

averna  4 cl         3,90

B52       4 cl                3,90

Ramazzotti  4 cl    3,90

Baileys  4 cl          3,90

aperitivo Rosato   4 cl     3,90

Whiskeys (4 cl)

Glengrant Single Malt Scotch Whiskey   5,00 

Woodford Reserve Straight Bourbon Whiskey 6,00 

Laphroaig islay Single Malt Scotch Whiskey 6,00

The Singleton Single Malt Scotch Whiskey  6,50

auchentoshan Single Malt Scotch Whiskey  6,50

Bushmills Single Malt irish Whiskey  6,80

Talisker Skye Single Malt irish Whiskey  6,80

Lagavulin islay Single Malt Scotch Whiskey  7,50

Du hast spezielle Wünsche? Sprich‘ uns einfach an!



Deine Veranstaltung

Du möchtest eine private Feier oder eine Veranstaltung ab-

halten? im rheingold bist Du genau richtig. in unserem Saal 

fi nden bis zu 70 Gäste Platz. Die Nähe zur Bar und unserem 

Lokal lässt eine lockere und ausgelassene atmosphäre zu.

Was wir Dir bieten:
• Buff et oder Menü
• Getränkeauswahl
• anlage bzw. Soundsystem
• Dekoration der Tische & des Raumes
• Videobeamer & Leinwand

Wir beraten Dich gerne zu Deinem individuellen Buff et oder 

Menü, sowie in der Wahl der Getränke und des gesamten 

ablaufs Deiner Feier oder Veranstaltung. auf Wunsch über-

nimmt das rheingold Team zusätzlich die komplette Deko-

ration nach Deinen Wünschen. Du kannst diese aber auch 

selbst mitbringen.

Wenn Du interesse hast, sprich uns einfach an!

Dein rheingold Team

öffnungszeiten

Mo & Di 17 bis 1 Uhr 
Mi bis Sa 10 bis 1 Uhr

So 10 bis 23 Uhr

kontakt

rheingold
Prinzstr. 14

86153 augsburg 
0821.44989431

ahoi@das-rheingold.com
 

www.das-rheingold.com
www.facebook.com/rheingoldlokal

www.twitter.com/rheingoldlokal
www.instagram.com/rheingold.lokal

http://www.das-rheingold.com
http://www.facebook.com/rheingoldlokal
http://www.twitter.com/rheingoldlokal
http://www.instagram.com/rheingold.lokal
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Tee Gschwendner
Der Teeladen · Karlstr. 15 · augsburg · Tel. 51 26 61
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MEISTERBETRIEB DES 
MALERHANDWERKS &

FACHBETRIEB FÜR LEHMBAU

WWWFARBEUNDLEHM.DE

Zusatzstoff e
(1) mit Farbstoff , (2) mit Konservierungsstoff , bzw. konserviert, (3) mit antioxidationsmittel, 
(5) geschwefelt, (6) gewachst, (7) geschwärzt, (8) mit Phosphat, (9) mit Süßungsmittel, oder Süßungs-
mitteln, (10) mit Milcheiweiß, (11) enthält  alkohol, (12) chininhaltig
Allergene
(a) glutenhaltiges Getreide, (b) Krebstiere, (c) Eier, (d) Fisch, (e) Erdnüsse, (f ) Soja, (g) Milch und 
somit Laktose, (h) Schalenfrüchte, insbesondere Nüsse, (i) Sellerie, ( j) Senf, (k) Sesam und Sesam-
erzeugnisse, (l) Schwefeloxid und Sulfi te, (m) Lupinen, (w) Weichtiere, Muscheln, Schnecken
alle Preise verstehen sich in Euro inkl. Mwst.

unsere lieferanten & partner

http://www.das-rheingold.com
http://www.dieformate.de



